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Studierendenwerk
Miinchen Oberbayern

Bio-Zutatenubersicht

Hochschulgastronomie

Folgende Lebensmittel beziehen wir ausschlieBllich in Bio-Qualitat:

Zutaten

Milch frisch, mind. 3,5 %

H-Milch, mind. 3,5%

Joghurt natur, mind. 3,5 %
Sahnejoghurt griechischer Art, 10%

Spatzle (ohne Ei) (Trockenware)
Penne (Trockenware)

Spaghetti (Trockenware)

Farfalle (Trockenware)

Rigatoni (Trockenware)

Cornetti (Hérnchennudeln) (Trockenware)
Rondelli (,Drelli“) (Trockenware)
Fusilli (Spiralnudeln) (Trockenware)
Lasagneplatten (Trockenware)
Dinkelnudeln (,Drelli*) (Trockenware)
Fleckerl (Trockenware)
Suppennudeln (Trockenware)
Mie-Nudeln (Trockenware)

Kritharaki (Nudeln in Reisform)
(Trockenware)

Eier*, Eigelb*, Eiweil3* und Vollei*

(*in selbst hergestellten Gerichten)

Zutaten

Tofu natur und gerauchert

Sojaschnetzel fein und grob

HaselnUsse

Kresse

HeiRgetranke

Kaffee als Bohnen und gemahlen

Milch und laktosefreie Milch (H-Milch 1,5%)
Haferdrink Barista (mit Soja)
Kakaohaltiges Getrankepulver

Tee: Kamille, Pfefferminze, ,Friichte natur®,
.Baroness Grey Tea"“, ,English Breakfast",

,Darjeeling Grun“ und ,,Rooibos Pure*

Zucker-Sticks

Handelswaren

Brotaufstrich in den Sorten ,mediterran®,
.Krauter-Tomate® und “Paprika-Nuss*

Bio-Apfelschorle, Bio Kirsche und
Bio Zitronenlimo als 0,51 PET-Mehrweg

Bio-Fruchtjoghurt im 150g-Becher in den
Sorten Pfirsich-Mango, Heidelbeere und
Erdbeere

Bio-Frucht & Knusper im 150g-Becher in
den Sorten Himbeere und Banane
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